Men[) Nr. i

‘\/orsgeisen

“Sc!jocllca Pod Schuboj“
russischer Schichtsalat mit eingelegtem Hering, rote Pete, K artoffeln, Mohren und [ iern

Eingc|cgtcs (Gemiise nach Art des [Hauses:
Mohren-Salat, Weiskraut-Salat kaukasischer Art, Salz-Dill-Gurken und eingelegte
Cherrgtomaten, mit K iirbiskernsl verfeinert

Salat “Olivic“
traditioneller russischer Sa]at mit Kalbszunge, Fe”karto]qze]n, Sa]zgurken, Maohren und i, mit
Magonnaise verfeinert

Rote Pete Carpacci o
Rote Bete Carpaccio mit Sherr3~56n{:~Dressng und Walnijssen an knackigem Blattsalat

Griby marinowannye

Mischpilze nach altrussischer Art mariniert mit Zwiebeln, Knob!auch, KaPem und Dl”



Hauptgerichte

FPelmeni (Griboedow
Trac{itiorse“ sibirische Nude]teigtasc]ﬂen mit herzhafter Hcisch)cijnung, in 5metana~f>ilz~53uce
und Kése gebackcn

Hithner-Saziwi nach gcorgischcr Art
gebratene Huhnerbrust unter Walnuss~6a1cra n—fjauce

Bling K awkazskie
mit Pil(antem SPinat, K oriander und Walniissen

/harkoe Domashnee
[art geschmor‘ces Schweineﬂeisch saisonal verfeinert und im TontoP{: serviert

Karl:omccl po derevenski
Mit zerlassener but‘cer, Knoblauc}w und frischen Kréutern

Dessert

Medowik
| eichte geschichtete Biskuit-ﬁonig-Torte mit Walniissen und einer r‘lonigcreme



